
Traiteur / PâtisserieTraiteur / Pâtisserie 

Maison RouchetMaison Rouchet
Audrey & Mickaël

64 Rue de marmiesse 15000 Aurillac   04.71.63.42.86
ou

26 Rue des dames 15000 Aurillac     06.63.36.57.15

@ : maisonrouchet@hotmail.com

Site internet  : www.maison-rouchet.fr

: maison Rouchet boulangerie pâtisserie traiteur                                maison_rouchet 

mailto:maisonrouchet@hotmail.com
http://www.maison-rouchet.fr/


NOS ENTRÉES

- Bouchée ris de veau 
- Cassolette de saint jaques
- Pâté en croûte Richelieu 
- Feuilleté jambon fromage 
- Feuilleté chèvre épinard

- Cake salé poivron chorizo 
- Cake salé lardon cantal

- Taboulé aux légumes
- Carottes râpées

NOS SALADES     :  

Salade Landaise     :   
(magret fumé, gésier, salade verte, noix, croûtons)

Salade périgourdine     :   
(Gésier, lard fumé, pomme de terre, salade verte)

Salade césar     :   
(croûtons, œuf dur, poulet, parmesan, tomate)

Salade de riz Niçoise     :   
(thon, olives, poivrons, maïs)

Salade pâte / chèvre
pâte, chèvre,tomate confite, olives et basilic



NOS PLANCHES* (ou plateaux)
*Présentation possible sur planche avec une caution

Planche de charcuterie     :   

- Pâté en croûte Richelieu
- Jambon blanc

- Jambon de pays
- Terrine de campagne

- Rosette
- Galantine aux olives

Planche de Viande froide     :  

- Rôti de bœuf
- Rôti de porc
- Poulet pané

- Pilon de poulet

Planche de fromage     :   

- Saint nectaire
- Bleu d’Auvergne$

- Cantal
- Chèvre



NOS QUICHES
1/2 plaque ( 30x40)  

plaque (60x40)  
Quiche individuelle 

- Lorraine
- Chorizo / poivron

- Thon tomate
- Légumes

- Chèvre tomate
- Saumon épinard

- courgette / chèvre

Tourte aux morilles
4/6 pers  
6/8 pers  
8/10 pers  

Montagne de marmiers
4/6 pers
6/8 pers
8/10 pers

Pâté pomme de terre     :  
4/6 pers
6/8 pers
8/10 pers



NOS PLATS

- Blanquette de veau  (riz)

- Filet mignon de porc sauce aux morilles

- Aligot ou Truffade / saucisse

- Pavé de saumon sauce beurre blanc (fondue de poireaux)

- Rougaille saucisse (riz / légumes)

- Lasagne saumon épinard

- Parmentier de canard

- Lasagne pur bœuf

- Filet de sole (purée de patate douce)

- Cuisse de canard confite (Pomme de terre Sarladaise)

- Poulet basquaise (riz / légumes)

- Langue de bœuf sauce piquante 

- Brandade de morue

- Choucroute

- Coq au vin 

- Aiguillette de poulet à la normande

- Sauté de porc sauce moutarde



NOS ACCOMPAGNEMENTS

- Gratin de choux fleurs béchamel

- Gratin méridional (courgette tomate)

- Gratin dauphinois

- Écrasé de pomme de terre

- Gratin de courgette

- Aligot ou Truffade

- Purée de patate douce

- Fagot Haricot vert

- Pomme dauphine

- Fondue de poireaux



NOS PIZZAS

Plaque (40x60) : 38€00
1/2 plaque (40x30) : 19€00

Diamètre : 12€90 (promo du vendredi au samedi 9€00
forme baguette : 9€00

Margarita

Coulis de tomates, fromage, olives.

Cigale

Coulis de tomates, jambon, fromage, olives.

Royale

Coulis de tomates, jambon, champignons, fromage, olives.

3 fromages

Coulis de tomates, chèvre, bleu, emmental, olives.

Chèvre:

Coulis de tomates, chèvre, fromage, olives.

Andalouse:

Coulis de tomates, chorizo, poivrons, oignon, fromage, olives.

Acapulco

Coulis de tomates, chorizo, chèvre, fromage, olives.

Tartiflette

Coulis de tomates, pomme de terre, lardons, oignons, reblochon,

fromage, olives.

Végétarienne

Coulis de tomates,poivrons, courgette, oignons, fromage, olives.

Basquaise

Coulis de tomates, blanc de poulet, poivrons, fromage, olives.

Saumon

Coulis de tomates , saumon fumé, crème, fromage, olives.


